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¢Qué en una Plataforma Tecnolégica?

FORO de encuentro entre todos los agentes del sistema ciencia-tecnologia-empresa
gue permite un fluido intercambio de informacion, al objeto de propiciar la
colaboracion entre los interesados en un sector o campo tecnoldgico, fomentando
actividades de intercambio de conocimiento, de I1+D+i y de transferencia.

Una Plataforma Tecnoldgica integra:

* Eltejido empresarial de toda la cadena de valor del sector
e Agentes publicos y privados (administraciones, centros de investigacion...etc)

Objetivo:

Aunar a todos los agentes publicos y privados de la cadena de valor de un sector
determinado para que identifiquen y prioricen las necesidades tecnologicas y de
investigacion a medio y largo plazo de ese sector



éPor qué una Plataforma Tecnolégica del
Olivar?

Actualmente el sector esta afrontando cambios estructurales y transformaciones
tecnoldgicas ante los que se evidencia:

.la apremiante necesidad de corregir el déficit del sector en materia de innovacion
.impulsar acciones de transferencia de tecnologia y de difusion del conocimiento

. Nuevas demandas de investigacion e innovacion para responder al cambio
estructural en la produccion, en la organizacion y en la economia sectorial.

. La nueva funcionalidad territorial del sector y su papel en el desarrollo rural.

.La creciente sensibilidad social en materia de seguridad alimentaria, salud y medio
ambiente.

. La falta de interaccidon y cooperacidn que existe entre las empresas y el sistema de
I+d+i



En 2010 nace ALENTA. Plataforma Tecnologica
del Olivar, promovida por:

Co-financiacion a través del subprograma INNFLUYE 2010:






2002 2003

Constitucion
Fundacion
Privada

11 patronos

2012 2013

Agente Décimo IDEALFOOD

Tecnoldgico
11 patronos

aniversario EE
28 patronos andadura

Centro
Tecnolégico



“*Como Centro Tecnoldgico
nuestro objetivo es la generacion de
acciones innovadoras y el desarrollo

tecnoldgico, asi como la difusion y
transferencia de sus resultados para
mejorar la capacidad competitiva de
las empresas mediante:

egeneracion de conocimiento
sdesarrollo de investigacion
srealizacion de proyectos de
iInvestigacion aplicada
sprestacion de servicios tecnoldgicos
difusion de resultados de investigacion
sformacion especializada.”



Lineas estratégicas |+D+i: SALUD

1. SALUD, NUEVOS USOS DEL ACEITE DE OLIVA'Y SUBPRODUCTOS:

—>Aplicaciones de compuestos bioactivos de la cadena de valor
*Desarrollo de alimentos funcionales
eCompuestos minoritarios o bioactivos como antioxidantes alimentarios
*Compuestos minoritarios o bioactivos como bactericidas alimentarios

—>Mejora del perfil nutricional de alimentos
eSustitucidn de grasas saturadas por aceite de oliva
* Modificacion de lipidos por transesterificacion quimica y enzimatica
*Formulaciones con AOVE “personalizados”
* Alimentos con caracteristicas especiales y saludables para segmentos de poblacion
eEstudios de vida util de aceite de oliva
 Aceite de oliva como conservante



Lineas estratégicas I1+D+i: SOSTENIBILIDAD

2. SOSTENIBILIDAD EN OLIVICULTURA E INDUSTRIAS DEL SECTOR:

—Tecnologias verdes de produccion y transformacion agroalimentaria
*Huella de carbono de la produccion de aceite de oliva y gestion de subproductos
*Tecnologias de evaluacion y control de la verticilosis del olivo

—Valorizacion de subproductos del olivar
e Aplicaciones agroalimentarias
e Aplicaciones en matrices no alimentarias
* Aprovechamiento energético

—>Calidad, trazabilidad y seguridad alimentaria
*Tecnologia NIR en el control de procesos de la almazara
eSistemas integrales de trazabilidad mediante SIG
*Seguridad alimentaria en la cadena agroalimentaria



Lineas estratégicas I1+D+i: MERCADOS

* 3.COMPETITIVIDAD, MERCADOS Y ESTRATEGIAS:

— Comercializacion y marketing
*Valores afiadidos en los procesos de comercializacion de aceite de oliva
*Plataformas on-line de apoyo a la comercializacion

*Optimizacion en los procesos de innovacion en productos/servicios
agroalimentarios.

ePosicionamiento estratégico agroalimentario

— Internacionalizacion

*Fortalezas y debilidades de internacionalizacion del sector oleicola e industria
auxiliar

*Plataformas on-line de apoyo a la internacionalizacién
*Definicion de estrategias empresariales sobre Comercio Exterior

*Marketing Internacional aplicado a la promocién de productos/servicios
agroalimentarios
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Servicios
Nuestras SOLUCIONES

1. Propuestas Transversales

2. Programa de Fortalecimiento y Desarrollo Empresa  rial
3. Escenarios Estratégicos

4. Formacion y Sensibilizacion

5. Sostenibilidad y Medio Ambiente

6. Cooking -Lab. Cocina experimental de Aceite de Oliva

...Multitud de Soluciones



Nuestra huella

Impacto actuaciones 2012

- Mas de 120 empresas tractoras del sector oleicola  han colaborado en
iniciativas sobre innovacion tecnoldgicas.

- Alrededor de 20 empresas productoras del sector oleicola  participaron
en iniciativas sobre innovacion no tecnologica.

: Creacion de alianzas estratégicas con mas de
20 entidades del sector .



Salud, nuevos usos del aceite de oliva y
subproductos

OLEA TEMPURA = ASOAN INOEVAS

SALSAS
OLEAF FUNCIONALES

COOKING LAB

COCINA EXPERIMENTAL CON ACEITE DE OLIVA

Co-titular de la patente “Procedimiento de
fabricacion de productos carnicos, en los que la
grasa animal se sustituye por aceite de oliva”



La primera Cocina Experimental
en Espafna dedicada en
exclusividad al desarrollo de
productos saludables
elaborados con aceite de oliva o

alguno de sus componentes

Se trata de un espacio fisico
donde experimentar y
desarrollar productos
innovadores basados en el

binomio Aceite de Oliva y Salud




Contamos con importantes activos tecnoldgicos para el
desarrollo de productos innovadores



Nuestros aliados

Melgarejo

Aiceite de Oliva Virgen Extra

ajre

Tecnologia espariola del agua
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... entre otros



Sostenibilidad en olivicultura e industrias del sec tor

vertigeen



Competitividad, mercados y estrategias
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vision
“Situar al sector en una posicion de liderazgo

a nivel nacional e internacional, asi como
contribuir a su progreso’

mision
“mejorar el nivel de competitividad,
buscar oportunidades de negocio en los mercados nacionales e internacionales,

promover la cooperacion entre los componentes
del Sistema Ciencia-Tecnologia”

MODELO

DE )

COMPETITIVIDAD






Identificacidon de prioridades de investigacion

Objetivo
Analisis de la oferta de 1+D+i y de la demanda actual y futura de innovacién
Enfoque interdisciplinar

Vision desde el sector

Ambitos tematicos

. Cadena de valor, desde la produccién olivicola hasta
el consumo, la calidad, la seguridad alimentaria, los
codigos de buenas practicas, la innovacion en
procesos, las estrategias de diferenciacidn, la
organizacion sectorial o la comercializacién del aceite.
Especial énfasis en las potencialidades para la mejora
de la calidad del aceite que redundan en el aumento
de la competitividad del sector.

Investigacion e innovacién
en el sector del aceite e Medio ambiente, territorio y desarrollo rural

de oliva en Espafia sostenible en el sector oleicola, analisis transversal de

caracter territorial, en el que la gestion del espacio
figura como elemento central, de las prioridades de
I1+D+i en los temas de sostenibilidad desarrollo rural y
paisajes oleicolas.




Grupos de trabajo de ALENTA

e GT1: Mejora en la calidad del aceite, seguridad alimentaria e innovacion tecnoldgica

e GT2: Diferenciacion del aceite y comportamiento del consumidor

e GT3: Nuevos productos y nuevos usos del aceite de oliva

e GT4: Olivicultura sostenible: degradacion de los suelos, usos del agua y lucha contra
plagas y enfermedades

e GT5: Multifuncionalidad, patrimonio oleicola, denominaciones de origen y aceite
ecoldgico

e GT6: Aprovechamiento de subproductos de la cadena oleicola



Tipologia adhesiones

Grandes empresas
7%

Universidades y OPIs~
26%

8 grandes
empresas

Centros Tecnolégicos

39 centros 7% Pymes
investigacion 45%
Asociaciones
empresariales

5%

Administraciones publicas
8% - .
Denominaciones origen

2%



Proyectos I+D+i internacionales apoyados

* VERTIGEEN: inexpensive and reliable on-site solution for olive producers to contain Verticillium Wilt -7PM
(aprobado)

* SYNELEA: Sustainable innovations and efficient exploitation in agricultural residues clusters-7PM (presentado)

* ENTOMATIC: Novel automatic and stand-alone integrated pest management tool for remote count and
bioacoustic identification of the Olive Fruit Fly (Bactrocera oleae) in the field-7PM (presentado)

* PROVALUE: Promocién y capitalizacion de soluciones de valorizacion de residuos en la industria agroalimentaria
del SUDOE -Interreg IVB SUDOE (aprobado)

* OiLCA: Mejora de la competitividad y reduccion de |la huella de carbono del sector del aceite de oliva mediante
la optimizacion de la gestion de residuos e implantacion de una etiqueta-Interreg IVB SUDOE (aprobado)

* OiLCA+: Mejora de la competitividad y la promocién del olivar basada en criterios de sostenibilidad-Interreg IVB
SUDOE (presentado)

* TraFooN: Traditional Food Network to improve the transfer of knowledge for innovation-7PM (aprobado)

* OLEAFOREST: Olive orchard as woody mediterranean crop and long-term sustainability: natural carbon sink and
environmental footprint -LIFE+ (presentado)

* EUThentic-Harmonised solutions to Ensure food quality and aUTHENTICity: innovative tools to support
European consumers, producers and policy-makers-7PM (presentado)

* BIOREV: Local Biomass For Heat - Development and Implementation of a Business Model-CIP-IIE (presentado)



Proyectos I+D+i nacionales apoyados desde
Alenta:

* Efecto de las condiciones de filtrado del aceite de oliva virgen en sus caracteristicas bioactivas y sensoriales y su
preservacion durante la vida Util-Proyectos INIA (presentado)

* Obtencidn de un aceite de oliva virgen enriquecido con compuestos bioactivos naturales con alto valor
nutricional y funcional para la elaboracién de alimentos V gama-Proyectos INIA (presentado)

* Tecnologia postcosecha en la obtencién de AOVE Premium-Proyectos de aplicacion del conocimiento (CEIC)
(presentado)

* Creacion de nuevos aceites de oliva virgen extra con caracteristicas predeterminadas mediante técnicas de
analisis multivariante-Proyectos de aplicacion del conocimiento (CEIC) (presentado)

* Utilizacion del aceite de oliva virgen extra en fritura. efecto sobre las propiedades sensoriales y bioactivas de los
alimentos-Proyectos de investigacion de excelencia (CEIC) (aprobado)

* ASOAN: Aprovechamiento biotecnolégico de los subproductos del olivar de andalucia dirigido al sector
alimentario y agricola-FEDER INNTERCONECTA Andalucia (aprobado)

* SMARTOLIVE: Explotacidn sostenible para almazaras del futuro-FEDER INNTERCONECTA Andalucia
(presentado)

* ACTIVEOLIVE: Conservacion de productos alimentarios altamente perecederos mediante envases activos
incorporando compuestos naturales de la industria oleicola-FEDER INNTERCONECTA Andalucia (aprobado)

* ATENA: El Aceite de Oliva y otras grasas Saludables. Aplicaciones tecnolégicas para su transformacion en
productos de alto valor afiadido-FEDER INNTERCONECTA Andalucia (aprobado)



Proyectos destacados

OiLCA- Mejora de la competitividad y reduccion de la huella de carbono del sector del
aceite de oliva mediante la optimizacion de la gestion de residuos e implantacion de una
etiqueta

OBJETIVO: Dotar a las organizaciones del
sector del aceite de oliva de una
herramienta que permita evaluar desde un
punto de vista ambiental y econdmico sus
procesos productivos a traveés del analisis
de la huella de carbono vinculado a un
analisis de costes

EB * 4k

UE/EU - FEDER/ERDF

Innovacién y Tecnologia

Proyecto aprobado en |la convocatoria Interreg IVB SUDOE



Proyectos destacados

ASOAN- Aprovechamiento biotecnoldégico de los Subproductos del Olivar de ANdalucia
dirigido al sector alimentario y agricola

—A AN~ A~

ePolifenoles (antioxidantes naturales)
e*Manitol (edulcorante)

eAcido maslinico + Acido oleanoico (antibidtico)
ePolifenoles (antioxidantes naturales)
eAceite y harina de pepita (preparados alimenticios)

ORGANISMOS DF INVESTIGACION:

P u | pa ace |t una ePasta de aceituna (preparados alimenticios)

4 AR

@) ruj I | | o) eAcido maslinico + Acido oleanoico (antibidtico)
ePolifenoles (antioxidantes naturales)

e RPAFAdN AN la convOcataria FEDER-

Aguas (-j, sPolifenoles (herbicidas)
VegEta cion eAntocianinas (colorantes alimentarios)



Proyectos destacados

ACTIVEOLIVE- Conservacion de productos alimentarios altamente perecederos mediante
envases activos incorporando compuestos naturales de la industria oleicola

“ OH
; EMPRESAS:
HO™
OH

ORGANISMOS DE INVESTIGACION:

ctaqua e

Proyecto aprobado en |la convocatoria FEDER-INNTERCONECTA
Andalucia 2013



Colaboracion con otras Plataformas Tecnologicas

Food for life-Spain

Plataforma Tecnoldgica espaiiola del Agua

BIOPLAT-Plataforma Tecnolégica Espaiola de la Biomasa

Plataforma Tecnoldgica de Agricultura Sostenible

PLANETA-Plataforma de Tecnologias Ambientales

Plataforma Tecnologica Espariola del Vino




Colaboracion con otras Plataformas Tecnologicas

4 a
4 )

- Organizacion encuentro ALENTA - Food for life-Spain en EXPOLIVA 2011
Mayo 2011

- Asistencia regular grupos de trabajo FfL

AA A
ESPACIOI

CITOLIVA (€amaga

o




Foro de intercambio con las AAPP




Colaboracion con otras Plataformas Tecnologicas

N

- Organizacion Jornada sinergias ALENTA-BIOPLAT , Junio 2012
- Asistencia asamblea anual BIOPLAT, Diciembre 2011
- Adhesion a BIOPLAT




Entidades adheridas

Melgarejo’

Aceite de Oliva Virgen Extra

ﬁnkgh espanala del zqua

Fundacion

—

idaut
Investigacién ¢ Dezarrolla 2n Transporte y Energia

©oecc

lctna spanol de

... mas de 170 adhesiones de empresas, grupos de investigacion,
asociaciones y administraciones publicas



ALENTA en los medios



Ventajas de pertenecer a una Plataforma
Tecnologica

Informacion sobre convocatorias, eventos y proyectos relacionados con [+D+i

Participacion en la definicidn de la estrategia de 1+D+i del sector

Participacion en consultas de las administraciones publicas sobre politicas y legislacion

Foro de contacto con empresas, centros de investigacion y administraciones publicas

Contribucién a la mejora de la competitividad empresarial basada en la innovacion

www.alentaolivar.es



IDEALFOOD: Alianza para la innovacion agroalimentaria




ALFOOD

A ALIANZA ACROMEDITERRAN
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+, IDEALFOQOD

A ALIANZA AGROMEDITERRANEA

Somos un grupo de mas de 70 tecnélogos vy
doctores especializados, que damos servicios
avanzados a mas de 400 empresas
agroalimentarias.



IDEALFOQOD

A Al TANZ A AGROMEDITERRANEA

IMPULSAR EFICIENCIA GENERAR VALOR

v Optimizacion de v’ Marca comun
récursos Catalogo de v Comercializacion

v’ Especializacion productos y conjunta
inteligente servicios v’ Estrategia de

v’ Gestidén de compras integrado marketing comun

v’ Trabajo en red v Estrategia de

internacionalizacion
comun



+, IDEALFOQOD

A ALIANZA AGROMEDITERRANEA

Objetivo:

Convertirnos en un centro privado de investigacion
aplicada, desarrollo experimental e innovacion de
excelencia internacional, con gran impacto en el tejido
empresarial, convirtiéndonos en polo tractor de
personas y organizaciones.



+, IDEALFOQOD

A ALIANZA AGROMEDITERRANEA

Mision:
Apoyar a nuestros clientes a ser mas

competitivos, a través de la innovacion y el
desarrollo tecnologico



+, IDEALFOOD

AAALA /INNZAACROMEDITERRANEA

SECTOR AGROALIMENTARIO

, : , Productos del
Ganaderia Olivar Hortofruticola

\f
[ Produccion ]Tecnologl'a deI Seguridad Excelencia deJ

primaria procesos alimentaria producto
A




*a AREéRIE)EF%pD [ Produccion J

primaria

Estaciones
experimentales



A ALIANZ A ACROMEDITERRANEA

DEALFQOD [Tecnologl'a deJ

procesos

Plantas piloto



A ALIANZ A ACROMEDITERRANEA

DEALFQOD [ Seguridad J

alimentaria

Laboratorios



IDEALFOOD

' ALIANZA ACROMEDITERRANEA Excelencia de
producto

Paneles de catas y cocinas experimentales
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GRACIAS POR SU ATENCION

M2 Dolores Jiménez
mdjimenez@citoliva.es
secretaria@alentaolivar.es

¢
CITOLIVA EM /N A

www.grupomatarromera.com

%ﬂscanos en Facebook Siguenos en Twitter
rupo Matarromera @Matarromera



