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Subvenciones a la cooperacién para la preparacion y ejecucion de proyectos
de innovacidén de interés general por grupos operativos (GO)

MATARROMERA

Bodega Matarromera SL participa como socio en el proyecto:

“Desarrollo de herramientas biolégicas que permitan obtener una mayor calidad del
vino potenciando la biodiversidad y generando una mayor resilienca de suelos y
plantas ante el cambio climatico.” REGAGE23e00065199423

MYC=WINE

Contribuye a la adaptacién al cambio climatico a través de la innovacidn. Los hongos
micorricicos son una herramienta fundamental para incrementar la resiliencia de las
plantas al cambio climatico, que ayudan a las plantas a tolerar mejor las distintas
formas de estrés abidtico.

Promueve el desarrollo sostenible y la gestidn eficiente de recursos naturales,
en este caso el suelo, proporcionando nutricidn y proteccidn frente a plagas y
agentes patdgenos, y reduciendo al mismo tiempo la dependencia quimica del
vifiedo.

Contribuye a detener y revertir la pérdida de biodiversidad. El proyecto
potenciard la utilizaciéon de los microorganismos endégenos del suelo como una
herramienta bioldgica de manejo, lo cualgenera, a medio y largo plazo, un aumento
de la competitividad de las explotaciones.



Bodega Matarromera SL desarrolla las actividades del proyecto Mycowine en
la finca Aldor, localizada en el término municipal de Cubillas de Santa Marta bajo la
DO Cigales. Los ensayos consistirdn en la micorrizacién con AMF (Micorrizas
arbusculares) y bacterias asociadas previamente aisladas por BMSL sobre vifiedo de
variedad Garnacha blanca de plantacién 2024. Se testara por vez primera la capacidad
de micorrizacién a través del sistema de fertirrigacion instalado en la parcelas, y la
capacidad de multiplicacion de las bacterias mediante el bioreactor propiedad de
BMSL.

MYCOWINE genera procesos de participacion en los que se involucran
distintos actores y entidades relacionadas con el mundo del vino, para disefiar
modelos de gestion sostenible de vifiedos basada en herramientas bioldgicas como
los microorganismos.

MYCOWINE genera nuevo conocimiento cientifico en cuanto a las
propiedades fisicoquimicas del suelo de los vifiedos y las comunidades microbianas
existentes que servira de base para el desarrollo de nuevos productos

MYCOWINE genera nuevos productos biofertilizantes y bioestimulantes
basados en microorganismos locales cuya aplicacidn contribuye a la sostenibilidad de
los vifiedos y a su resiliencia ante el contexto de cambio climatico. Algunos de estos
productos son susceptibles de ser patentados y supondran un valor afiadido para
cada una de las bodegas.

MYCOWINE crea un sello de Gestidon Sostenible de Vifledos hasta ahora
inexistente que permitird a las bodegas diferenciarse y dar un valor afiadido a sus
productos en base a sus esfuerzos por la sostenibilidad ambiental.

MYCOWINE proporciona conocimiento y formacién en cuanto a la Gestidn
Sostenible de Vifiedos tanto para los trabajadores de las bodegas como para agentes
externos basados en el plan de divulgacién y comunicacion.

El proyecto MYCOWINE esta financiado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
(MAPA) y el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER), con un importe total
concedido de 595.003,19 € e individual BMSL 53.828,90 € (cofinanciacién FEADER 80%).
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