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El Grupo Operativo UBAVIDA presenta sus avances mas relevantes tras
su primer ano de ejecucion

e E/ GO UBAVIDA ha avanzado en una encuesta para analizar las tendencias de consumo
de vino y vino sin alcohol entre consumidores menores de 25 afios.

e Se han dado a conocer algunos de los resultados preliminares mds relevantes de los
protocolos viticolas y enoldgicos para la obtencion de vinos desalcoholizados en las
zonas de Rias Baixas y Ribera de Duero.

Mas de 50 asistentes se han dado cita hoy en la jornada técnica del Grupo Operativo UBAVIDA,
gue ha tenido lugar en formato hibrido en Bodega Emina Ribera, para conocer los avances
técnicos logrados por el proyecto durante su primer afio de ejecucién.

D. Carlos Moro, presidente de Bodegas Familiares Matarromera y de la Plataforma Tecnoldgica
del Vino, ha dado la bienvenida a los asistentes poniendo en valor la apuesta por la I+D+i por
medio de convocatorias como Grupos Operativos del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacidn, asi como “el papel estratégico que desempefia la PTV en la dinamizacion de
proyectos de I+D+i en nuestro pais”.

A continuacién, Dfia. Beatriz Moro, presidenta de Bodega Win Sin Alcohol, ha presentado la
bodega que elabora vinos sin alcohol y de baja graduacién a partir de las variedades Verdejo y
Tempranillo en Rueda y Ribera del Duero. Ademads, ha puesto el foco en los resultados de un
estudio realizado entre estudiantes universitarios de los Campus de Palencia y Segovia de la
Universidad de Valladolid, que han tenido la oportunidad de catar vinos de Emina y de Win para
analizar las tendencias de consumo de vino y vino sin alcohol en consumidores jévenes (menores
de 25 afos). Este estudio, tal como ha explicado, concluye que el mercado, no solo acepta la
presencia de vinos sin alcohol y sus homdlogos con alcohol, sino que ademas “se perciben como
perfiles complementarios, por lo que se confirma un cambio de mentalidad y un alto interés en
los vinos sin alcohol, independientemente de la edad del consumidor”, tal como ha explicado
Dfia. Beatriz Moro.

Por su parte, D. Gabriel Santos, gestor de Proyectos Nacionales de FEUGA, ha presentado el
Grupo Operativo UBAVIDA, que busca implementar practicas agricolas y enolédgicas innovadoras
y sostenibles para la obtencién de uvas con baja concentracién de azlcares y vinos con menor
contenido en alcohol.

Avances técnicos de UBAVIDA

Los avances técnicos del proyecto se han dado a conocer en una mesa redonda en la que han
participado: Dfia. Angela Yusta, Responsable de Innovacién en Paco & Lola, D. Marcos Martin,
Técnico de I+D+i en Bodegas Familiares Matarromera, Dfia. M2 Victoria Moreno-Arribas,
Profesora de Investigacién del CSIC, y D. Sergi de Lamo, Director del Centro Tecnoldgico del Vino
(VITEC).
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Durante la mesa redonda las bodegas han explicado algunos de los resultados preliminares mas
relevantes de los diferentes protocolos viticolas y enoldgicos para la obtencién de vinos
desalcoholizados en las zonas de Rias Baixas y Ribera de Duero. A continuacién, M2 Victoria
Moreno-Arribas ha centrado su intervencién en el perfil de compuestos fendlicos en las
muestras analizadas, de acuerdo a las prdcticas agrondmicas y enoldgicas aplicadas en las
bodegas.

Para finalizar, Sergi de Lamo ha explicado los resultados de las vinificaciones experimentales y
ha dirigido una cata técnica de los vinos del proyecto UBAVIDA para explicar su perfil aromatico
y recabar informacién por parte de los asistentes.

Modulacion del grado alcohélico de vino, a debate

Durante la sesion de tarde, se ha comenzado contextualizando el papel de la Catedra Vitivinicola
Carlos Moro de Matarromera y el alcance de las sinergias con la Plataforma Tecnoldgica del Vino
para el impulso de proyectos de [+D+i, formacién en innovacién y transferencia de
conocimiento. Todo ello, se ha conocido de la mano de Dfia. Maria del Alamo y Dfia. Sonia
Villanueva, directoras académica y técnica de la Catedra respectivamente.

A continuacidn, el Dr. Josep Masip, cardidlogo y presidente del Comité Cientifico de FIVIN, ha
presentado los proyectos de investigacion aprobados por las Becas FIVIN 2024, centrados en
vino, nutricién y salud. Estas becas, que cuentan con la financiacién de la Organizacién
Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE), apoyan asi iniciativas que buscan arrojar luz sobre
temas en relacidn con el consumo moderado de vino y un estilo de vida saludable.

Para finalizar, se ha mantenido una activo debate centrado en la desalcoholizacién de vino, tanto
parcial como total, en el que se ha podido constatar el interés del publico en el tema de
desalcoholizacidn y modulacién del grado alcohdlico de los vino en la intencién general de
dinamizar nuevos proyectos de I1+D+i encaminados a este propdsito, como es el caso del Grupo
Operativo UBAVIDA. Ademas, durante este espacio se han comentado aspectos técnicos de este
proceso, tecnologias disruptivas, asi como aspectos de regulacidon por parte de la Federacion
Espafiola del Vino (FEV).

Sobre el proyecto UBAVIDA

UBAVIDA es un proyecto de investigacion y desarrollo (1+D) que tiene como objetivo
implementar practicas agricolas innovadoras y sostenibles para la obtencion de uvas con baja
concentracién de azlcares, ademas de revolucionar la produccién de vinos con menor
contenido en alcohol. A través de la mejora de los procesos de vinificacidn, tanto en métodos
convencionales como ecoldgicos, y la incorporacién de nuevas técnicas de desalcoholizacidn,
UBAVIDA busca liderar el cambio hacia un sector vitivinicola mas sostenible e innovador.

El proyecto también se centra en identificar la relacion entre la composicion fendlica de los
nuevos vinos desarrollados y sus efectos sobre la salud, tanto en vinos con alcohol como en sus
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versiones desalcoholizadas, contribuyendo al desarrollo de productos que cumplan con las
necesidades y preferencias de los consumidores actuales.

El consorcio de UBAVIDA estd formado por organizaciones lideres en el ambito empresarial,
cientifico y tecnoldgico: FEUGA (coordinador de comunicacién), Bodega Matarromera
(coordinador técnico), Bodega Win Sin Alcohol, VITEC, CSIC-CIAL, Bodegas Enguera, Bodega Paco
& Lola, PTV y FEV.

Con una visién integradora, UBAVIDA busca posicionar al sector vitivinicola como un referente
en innovacion, sostenibilidad y salud, aportando soluciones de vanguardia que respondan a los
retos del cambio climatico y las tendencias del mercado global.

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria
Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo
Rural (FEADER) de la Unidn Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion (MAPA). La Direccién General de Desarrollo Rural, Innovaciéon y Formacién
Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacién de dichas ayudas.
Presupuesto total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €.

El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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